
B r e z n b a c k k u r s

Kursdauer: ca. 3 Stunden
Kostenbeitrag inkl. Brotzeit: 120 €/p.P.
Anmeldung erforderlich.

Leistungen: 

– Rohstoffe und Maschinen für die Fertigung einer bayerischen Breze werden 
gestellt

– Erfahre welche Zutaten in eine echte Denk-Breze gehören, inkl. Rezept
– Ich zeig dir das Geheimnis des Brezenschlingens
– Tauch ein in die Kunst des Zöpfeflechtens (z.B. Fünfstrangzopf, Knopfsemme, 

Einstrangzöpfal)
– Lerne den Unterschied kennen, zw. einer gelaugten und ungelauten Breze 
– Backergebnisbesprechung
– Urkunde
– gebackene Brezn (ca. 20 St.) dürfen mit nach Hause genommen oder sofort 

aufgegessen werden
– Nach dem Kurs machen wir gemeinsam Brotzeit, direkt in der Backstube mit Bier,

Brezn und Weisswürst

Back ma´s, Nicole


